
2 Poivron(s)
rouge(s)

1 Boîte(s) de
raviolis

1 Oignon(s)
rouge(s)

1 cuillère à soupe
d' Huile d'olive

Sel Poivre

FACILE FOUR, PLAT À FOUR,
COUTEAU, POÊLE À

FRIRE, SALADIER

55 MINUTES

POUR 2 PERSONNES ENTRE 1 ET 2€ / P

Pré-chauffez le four à 150°C à chaleur tournante.

Enlevez le chapeau et ôtez les pépins des poivrons puis les cuire au four pendant 20 minutes.

Pendant ce temps faite revenir l'oignon dans un filet d'huile. Puis dans un saladier, mélanger les ravioles avec les oignons.

Sortez les poivrons du four. Réglez le four à 180°C.

Garnissez les poivrons du mélange de ravioles puis les enfourner environ 20 minutes.

Intégrez une crudité en entrée ou un fruit en dessert pour équilibrer le tout.

POIVRONS FARCIS AUX RAVIOLES
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